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A - ENTRADINHAS

E S S ENC I A L  -  R $  3 2

»  M IN I  CAPRE S E
   » TOR T E L L E  DE  ZUCCH I N E  COM  SOUR  CREAM

 

»  FO LHADO  DE  TOMA T E  S ECO
»  M IN I  QU I CHE  DE  PRE SUN TO  E  QUE I J O

 

»  RAGOUT  DE  L I NGU I Ç A  COM  PO L EN TA  CREMOSA

Serviço Volante De Entradinhas Frias, Quentes E Finger Foods, 
Elaboradas Com Sofisticação pelo Chef Executivo 

Período de 01 Hora Ou 01 Hora e 30 minutos

CO LON I A L  -  R $  5 9

SUGE S T ÃO  DO  CHE F  -  R $  4 6

»  BRUSCHE T T A  DE  A L CACHOFRA  COM  AZE I T E  DE  T RU FA
»  RO L I NHO  DE  ABOBR I NHA  RECHEADA  COM  P I C ANHA  

DE FUMADA  AO  P E S TO  E  D I L L
»  T AR TAR  DE  S A LMÃO  COM  FUR I K AKE  DE  SH I S SO  E  

H ID I K I
»  TOR T E L L E  DE  MOUS S E  DE  QUE I J O  DE  CABRA  COM  

PRA L I N E
 

»  CROCAN T E  DE  QUE I J O  COA LHO  E  MOLHO  DE  ME LAÇO  

DE  CANA
»  F A L A F E L

»  T ROUX I NHA  DE  P ERN I L  E  MOLHO  THA Y
 

»  E X I B I DO  DE  CARNE  S ECA  COM  ABÓBORA
»  RAGOUT  DE  F I L E  COM  PO L EN TA  CREMOSA

»  L I CH I A  COM  BR I E  E  GE L E I A  DE  V I NHO  DO  POR TO
»  RO L I NHO  DE  ABOBR I NHA  RECHEADA  COM  P I C ANHA  

DE FUMADA  AO  P E S TO  E  D I L L
»  T AR TAR  DE  S A LMÃO  COM  FUR I K AKE  DE  SH I S SO  E  

H ID I K I
»  TOR T E L L E  DE  MOUS S E  DE  QUE I J O  DE  CABRA  COM  

PRA L I N E
 

»  CROCAN T E  DE  QUE I J O  COA LHO  E  MOLHO  DE  ME LAÇO  

DE  CANA
»  M IN I  QU I CHE  DE  E S P I NA FR E

»  T ROUX I NHA  DE  P ERN I L  E  MOLHO  THA Y
 

»  CAPUCC I NO  DE  PUPUNHA
»  DROP  SU SH I  ( RE L E I T URA  DO  SU SH I )

»  E X I B I DO  DE  CARNE  S ECA  COM  ABÓBORA
»  M IN I  NHOQUE  DE  MAN J ER I C ÃO  COM  CAMARÃO  E  

P E S TO
»  PO L VO  COM  BA TA T I NHA S  AO  MURRO  E  S A L S A  V ERDE

»  RAGOUT  DE  CORDE I RO  COM  PO L EN TA  CREMOSA



B - ENTRADA FRIA

E S S ENC I A L  -  R $  1 9

»  CAE SAR  S A L AD    COM  F RANGO  GRE LHADO  E  TOMA T E  

SWEE T  GRAPE

Serviço Em Ponto Fixo De Saladas, Compostas Com Requinte 
pelo Chef Executivo
Período De 02 horas

CO LON I A L  -  R $  3 7

SUGE S T ÃO  DO  CHE F  -  R $  2 8

»  »  M I X  DE  FO LHA S  V ERDE S ,  PA LM I TO S  AS SADOS ,  

L A S CA S  DE  PARMESÃO  E  CR I S P I S  DE  A LHO - PORÓ    AO  

AZE I T E  DE  L ARAN JA
 

»  S A L ADA  DE  RÚCU LA  COM  MAÇÃ  V ERDE  E  B LUE  

CHEE S E  AO  MOLHO  DE  I O GUR T E

»  L A S CA S  DE  BACA LHAU  DO  POR TO  COM  TOMA T E  

CERE J A  CONF I T ADO ,  BABY  CHAMP ION ,  BRÓCO L I S ,  OVO  

DE  CODORNA ,    AZE I TONAS
PRE TA S  E  V ERDE S  CH I L ENA S ,  A LHO  EM  L A S CA S  

CROCAN T E S  T EMPERADO  COM  TOM I L HO  E  AZE I T E  

E X TRA - V I RG EM  POR TUGUÊ S  

 

»  M I X  DE  FO LHA S  V ERDE S ,  PA LM I TO S  AS SADOS ,  L A S CA S  

DE  PARMESÃO  E  CR I S P I S  DE  A LHO - PORÓ    AO  AZE I T E  

DE  L ARAN JA
 

»  S A L ADA  DE  F I GO S  F R E S COS  GRE LHADOS ,  QUE I J O  DE  

CABRA ,  AMÊNDOAS  L AM I NADAS ,    

AGR I ÃO ,  PRE SUN TO  DE  PARMA  E  CARAME LO  DE  AMORA



C - PRINCIPAL

E S S ENC I A L  -  R $  7 5

»  RAV I Ó L I  DE  MUSSARE L A  COM  NOZ  MOSCADA  E  

MAN J ER I C ÃO  AO  MOLHO  A L F R EDO
 

»  F I L E T  M IGNON  RECHEADO  COM  TOMA T E  S ECO ,  

QUE I J O  E  RÚCU LA  AO  MOLHO  RO T T I
 

»  ENVO L T I N E  DE  GA L E TO  AO  MOLHO  C I T RON
 

»  ARROZ  À  J A RD I N E I R A

Serviço Em Ponto Fixo De Massas, Proteínas E 
Acompanhamentos Harmonizados Pelo Chef Executivo

Período De 02 Horas

CO LON I A L  -  R $  1 1 7

S UGE S T ÃO  DO  CHE F  -  R $  9 9

»  SORREN T I N E  AR T E SANA L  DE  QUE I J O  DA  S ERRA  DA  

CANAS TRA  AO  SUAVE  MOLHO
  DE  TOMA T E S  F R E S COS ,  AZE I T E  DE  MAN J ER I C ÃO  E  

L A S CA S  DE  PARMESÃO
 

»  E SCA LOPE S  DE  F I L E T  M IGNON  AO  MOLHO  TO F F E E
 

»  P E I X E  DO  CHE F  AO  MOLHO  DE  A L CAPARRAS  COM  

MANTE I GA
 

»  R I SO TO  DE  TOMA T E  CONF I T  E  GRANA  PADANO
 

»  BA TA TA  RÚS T I C A

»  AGNO LO T T I  AR T E SANA L  DE  BR I E  E  NOZE S ,  L A S CA S  DE  

PARMESÃO  AO  MOLHO  DE  CHAMPAGNE
 

»  MEDA LHÃO  DE  F I L E T  M IGNON  AO  MOLHO  DE  

MOS TARDA
 

»  ROBA LO  AO  MOLHO  DE  F RU TOS  DO  MAR
 

»  R I SO TO  DE  A LHO  PORÓ  COM  P I S T ACHE
 

»  L EGUMES  BABY  ORGÂN I CO S  DA  E S T AÇÃO  G LACEADOS  

NA  MANTE I GA



D - SOBREMESA

E S S ENC I A L  -  R $  2 4

»  GE L A TO  DE  BAUN I L HA  E  CA LDA  DE  L I MÃO  S I C I L I ANO
 

»  M IN I  T AR T E L L E T E  DE  CHOCO LA T E

Serviço Em Ponto Fixo De Sobremesas Elaboradas Com 
Delicadeza Pela Chef de Patisserie

Servido Após O Principal Até O Final Do Evento

CO LON I A L  -  R $  4 2

SUGE S T ÃO  DO  CHE F  -  R $  3 1

»  BAVARO I S E  DE  DOCE  DE  L E I T E  COM  EMU L SÃO  DE  

BAUN I L HA
 

»  GE L A TO  DE  F RU TA S  V ERME LHA S  E  CA LDA  DE  

CHOCO LA T E
 

»  M IN I  T AR T E L L E T E  DE  P ERA  AO  V I NHO  BRANCO  E  

GANACHE  DE  CHOCO LA T E  ME IO  AMARGO
 

»  T R I  CHOCO LA T  COM  CAMADAS  DE  MOUS S E  

CHOCO LA T E  BE LGA  7 0 % ,  ME IO  AMARGO  E  BRANCO

»  CHEE S ECAKE  DE  DOCE  DE  L E I T E  ARGEN T I NO
 

»  CARAME L  T RU FADO  -  CREME  DE  AVE L Ã  E  CREME  DE  

CARAME LO  S A LGADO ,  DECORADO  COM  T RU FA S
 

»  GE L A TO  DE  BAUN I L HA  E  CA LDA  DE  L I MÃO  S I C I L I ANO
 

»  GE L A TO  DE  CHAMPAGNE  COM  MORANGO  E  CA LDA  DE  

F RU TA S  V ERME LHA S
 

»  T I R AM I S SU
 

»  T R I  CHOCO LA T  -  CAMADAS  DE  MOUS S E  CHOCO LA T E  

BE LGA  7 0 % ,  ME IO  AMARGO  E  BRANCO
 

»  V ERR I N E  DE  L EMON  CURD  COM  CREME  DE  L I MÃO  

S I C I L I ANO ,  MORANGOS  E  SU S P I RO S  



E - MESA DE CAFÉ

E S S ENC I A L  -  R $  8

CA F É
 

P E T I T  FOUR  DE  CANE L A

Serviço Em Ponto Fixo
Servido Nas 02 horas Finais Do Evento

CO LON I A L  -  R $  1 6

S UGE S T ÃO  DO  CHE F  -  R $  1 2

CA F É
CHÁS  D I V ER SOS

 

M IN I  BROWN I E  COM  NOZE S
PAG L I A  I T A L I ANA

PE T I T  FOUR  DE  CANE L A

CA F É
CHÁS  D I V ER SOS

 

BROWN I E  COM  NOZE S
PAG L I A  I T A L I ANA

PA I N  E T  CHOCO LA T
P E T I T  FOUR  DE  CANE L A

P E T I T  FOUR  DE  CA S T ANHA
TAR T E L L E T E  DE  L I MÃO



F - BEBIDAS

E S S ENC I A L  -  R $  1 7

ÁGUA  M INERA L  COM  GÁS  E  S EM  GÁS
 

RE FR I G ERAN T E  NORMA L  E  Z ERO

Serviço Por Praça
Servido Por Todo O Evento

CO LON I A L  -  R $  3 9

SUGE S T ÃO  DO  CHE F  -  R $  2 4

  ÁGUA  M INERA L  COM  GÁS  E  S EM  GÁS
 

RE FR I G ERAN T E  NORMA L  E  Z ERO
 

SUCO  DE  L ARAN JA  E  UVA

ÁGUA  M INERA L  COM  GÁS  E  S EM  GÁS
 

RE FR I G ERAN T E  NORMA L  E  Z ERO
 

SODA  I T A L I ANA  DE  L I MÃO  S I C I L I ANO  E  MAÇA  V ERDE
 

SUCO  DE  L ARAN JA  E  UVA


